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Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind

Pribéh vétsiny ingredienci a surovin pouzitych v nasich pokrmech,
zacind ddavno predtim, nez se dostanou do nasi kuchyné. Vznikd na

farmdch, v rybnicich a v lidi, ktefi své praci rozuméji a vénuiji ji Cas, péci
i respekt.

Nase kuchyné nestoji pouze na prdaci naseho tymu. Je predevsim
vysledkem spoluprdce s vyjimecnymi producenty, ktefi sdileji stejny
pohled na kvalitu, poctivost a pUvod surovin. Kufeci maso, které
servirujeme pochdzi z Farmy Rodiny Némcovych v Neting,
zvé&finu dovdzime od pana Smidrkala z Pardubicka, ryby z Pohorelic, pro
mlé&né vyrobky jezdime do nedaleké Uhorilky a pro veprové maso do

Sasova.

Vérime, ze opravdovd gastronomie zacind respektem k suroviné a

lidem, ktefi za ni stoji. Nasim Ukolem je jejich praci citliveé rozvijet a
nechat na talifi vyniknout to nejpodstatnéjsi — Cistou chuf, sezonnost a
charakter kazdé ingredience.

Dékujeme, Ze jste souCasti tohoto pribéhu.

DOBROU CHUT!

* alergeny obsazené v jednotlivych pokrmech jsou uvedeny na konci jidelniho listku
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Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind
Degustacni Menu PanU Trcku z Lipy

Studeny predkrm

Marinovany pstruh, okurka, kopr, kofenovd zelenina, tvaroh, chips
(Champagne Pierre Courtois, brut)

Polévka

Cesnekovy krém, parmezdn, slanina, crumble, pazitka
(GrUner Veltliner 2025, Vinarstvi Taubenschuss)

Salat

Hummus, kvétdk, divokd brokolice, chimichurri omdcka, chléb
(Ryzlink viassky GRANIT 2025, Vinarstvi Baldz)

Teply predkrm
Bramborové ravioli, veprové maso, Spendt,
Spek, skvarky, veprovy jus
(Pinot Noir 2025 ,,Our Notes", Vinarstvi Johannis)

Hlavni chod

Jeleni hibet, gulds, Zzampiony, créme fraiche, cibule, pernikovy knedlik
(Chateau Bellisle Mondotte 2017, Saint-Emilion Grand Cru)

Dezert

Dyniovy cheesecake, vajecny konak, pernik, svarené vino,
zakysand smetana, zmrzlina s pekanovymi orechy
(Carmes de Rieussec 2015, Domaines Barons de Rotschild)

1.790 K& bez vin
2.790 KC s viny

* nase degustacni menu PAnU Trékd z Lipy servirujeme nejpozdéji do 19:30

*skupindm 5 a vice hostU bude k celkové Utraté automaticky pripocitdn servisni poplatek
ve vysi 10%, ktery je v plné vysi urcen nasemu persondlu


https://slovnik.seznam.cz/preklad/francouzsky_cesky/ch%C3%A2teau
https://slovnik.seznam.cz/preklad/francouzsky_cesky/ch%C3%A2teau



