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Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind

Za oknem v parku kazdou chvilkou spadne nékolik viocek snéhu, zima si
pro nds opét pripravila kouzelny ¢as a my se Vds spolu s ni pokusime
okouzlit nasim menu.

Na okolnich polich a farmdch se cely rok tvrdé pracovalo.
My tak mdzeme s hrdosti fici, ze vétsina nasich pokrmU je vyrdbéna
pravé z téchto lokdlnich produkty.
Ani U nds se nezahdlelo a brambory, které jsou tady na Vysociné doma,
si péstujeme v té nejvyssi BIO kvalité prfimo v Herdlci,
na nasem zdmeckém poli za Spejcharem.
Uroda brambor byla letos hojnd, a proto je po celou zimu budeme
moci servirovat hned v nékolika rbznych Upravdach.
Jednou z nich jsou bramborové ravioli piInéné veprovym masem
s trochou Spendtu. | takto mUze vypadat klasicky cesky pokrm.
Pozndate, kterou klasiku mdme na myslie
K zimé patfi bezpochyby i zvéfina, a my mdme tu nejlepsi od
pana Smidrkala. Pro tentokrdt se jednd o jeleni hibet se
Spekovym knedlikem a Sipkovou omdackou. Tento hlavni chod urcité
nadchne nejednoho milovnika ,,vysoke zvére".

Zbylo Vdm misto na dezert?
UrcCité vyzkousejte nds Sacher dort s viSnémi a merurikovym sorbetem.

KRASNOU ZIMU A DOBROU CHUT VAM PREJE

Jan Kocman
Séfkuchaf Chateau Herdlec

* alergeny obsazené v jednotlivych pokrmech jsou uvedeny na konci jidelniho listku



o
o0

Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind

Degustacni Menu PanU Trcku z Lipy

Studeny predkrm

Marinovany pstruh, brambory, creme fraiche, podmdasli,
cuketa, mrkev, videnskd cibulka, chips
(Champagne Pierre Courtois, brut)

Polévka

Bramborovy krém, cerny lanyz, pazitka, crumble
(Pinot Blanc 2023, Vinarstvi Vdaclav)

Salat

Variace z fepy, hruska, jablko, kroketa z koziho syru,
vlassky ofech, balzamikovy gel
(GrUner Veltliner ,,Strass Aturo* 2023, Vinarstvi Waldshitz)

Teply predkrm
Bramborové ravioli, veprové maso, Spendt,
Spek, Skvarky, kminovy demi-glace
(Pinot Noir 2021, Vinarstvi Kristancic)

Hlavni chod

Jeleni hrbet, Spekovy knedlik, $picaté zeli, Sipkové pyré,
crumble, Sipkovd o}mdéko
(Chateau Boutisse 2012, Saint-Emilion Grand Cru)

Dezert

Sacher dort, visSnovy kompot, kakaovy krém, Slehacka,
crumble, bobulové ovoce, merurikovy sorbet
(Carmes de Rieussec 2015, Domaines Barons de Rotschild)

1.590 K& bez vin
2.490 KC s viny

Cena odpovidd tretinovym porcim

Nase degustacni menu Pany Trékd z Lipy servirujeme nejpozdéji do 19:30.


https://slovnik.seznam.cz/preklad/francouzsky_cesky/ch%C3%A2teau
https://slovnik.seznam.cz/preklad/francouzsky_cesky/ch%C3%A2teau

Jidelni listek

Predkrmy

Marinovany pstruh, brambory, créeme fraiche, podmdsli, cuketa,
mrkev, videnskd cibulka, chips!47.10.12
320.-

Belgicky tatardk, bramborové résti, lanyzovd majonéza, Zloutek, kapary,
cornichons, viassky ofech, cibule3¢789.12
350,-

Variace z fepy, hruska, jablko, kroketa z koziho syru,
vlassky ofech, balzamikovy gel78.12
300,-

Bramborové ravioli, veprové maso, Spendt, Spek, skvarky,
kminovy demi-glace!379.12
340,-

Polévky

Zdmeckd kulajda, brambory, Zampiony, kopr, vejces’9.1213
190.-

Kufeci vyvar, masové ravioli, julienne zelenina?39.12
190,-

Bramborovy krém, Cerny lanyz, pazitka, crumble!37.12
190,-

Hlavni chody

Steak z nizkého rosténce, hranolky, Café de Paris, Diane sauces?.9.10.12
890,-

Jehnéci kyta, jehnéci karbandtek, Cocka, dyné, brambory, cuketa,
jarni cibulka, kokosové kari, lilkovy kavidr, okurka2
700,-

Jeleni hibet, Spekovy knedlik, 3picaté zeli, Sipkové pyre,
crumble, Sipkovd omdacka367.9.12
730.-

Veprovd plec, bramborové rosti, kukurice, cibule, kien,
BBQ omdacka, veprovy jus! 12
680,-

Kureci prso, bramborové noky, kvétdk, dyné, pancetta,
crumble, parmezdnovd omdacka!37.9.12
680,-



Filet ze pstruha, bramborovd kasde, hofcice, brukev, cherry rajce,
pastindkovy chips, vinnd omdacka+7.1213
670,-

Tortellini, domdciricotta, dyrnové pyré, dyné, rajCe, parmezdn'37.12
550,-

Salaty

Caesar saldt, kufeci maso, krutony, slaninovy chips, parmezdn?.37.10.12
380,-

Michany listovy saldt, rajce, okurka, paprika, kozi syr7.12
350,-

Détskd nabidka

Pfirodni kufeci platek, bramborovd kase? 12
260,-

Téstoviny s rajcatovou omdckou, parmezdn!3.7.9.12
250,-

Dezerty

Sacher dort, visnovy kompot, kakaovy krém, slehacka, crumble,
bobulové ovoce, merunkovy sorbet!3.7.12
250.,-

Jablec¢ny z&vin, vanilkové sodé, slehacka, viassky ofech,
bobulové ovoce, vanikovd zmrzlina!3.7.8.12
250,-

Tfi kopecky domdaci zmrzliny, Cerstvé ovocesd?.12
150,-

Vybér syrd, ovocnd hoiice, domaci pedivo, Cerstvé ovoce!7.810.12
310,-

Alergeny:

1) Obiloviny obsahujici lepek 8) Skordpkové plody a vyrobky z nich

2) Korysi a vyrobky z nich 9) Celer a vyrobky z né&j

3) Vejce a vyrobky z nich 10) Hofcice a vyrobky z ni

4) Ryby a vyrobky z nich 11) Sezamovd semena (sezam) a vyrobky z nich
5) Podzemnice olejnd (arasidy) a vyrobky z nich 12) Oxid sifi¢ity a sificitany

6) Sojové boby (séja) a vyrobky z nich 13) VI&i bob (LUPINA) a vyrobky z né&j

7) MIéko a vyrobky z néj 14) Mé&kkysi a vyrobky z nich



