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Chaoteau Herdlec

Red velvet, silver wind

Chudy brambordisky kraj jménem Vysocina.
Takto je Casto nd&s kopcovity kus zemé nazyvdn. Vidy, kdyz toto oznaceni
slysim, a vérte, Ze je to velmi Casto, dovoluji si oponovat.
Ziji zde jiz n&kolik let a viechny suroviny z poli &i farem dobre zndm a
chdpu je jako velké bohatstvi.
Bohatstvi naseho ,,chudého" kraje chceme prenést v nejlepsim
provedeni az k Vdm na talfr.

Nyni v nasem podzimnim menu mdzete ochutnat takika vie, co jsme u nds na
Vysociné v pribéhu roku péstovali, chovali, sklizeli, susili, naklddali a
uskladnovali. Viechny tyto suroviny se snazim v té nejvyssi kvalité servirovat tak,
aby lahodily Vasim o&im i Ustdm a ndvstéva
nasi restaurace Honoria se stala nezapomenutelnou.

Z naseho podzimniho menu bych doporudil ochutnat vie ©.

Pokud bych mél viak vyzdvinnout nékteré z pokrmu, rozhodné bych si
nenechal ujit bramborové ravioli plnéné kachnim masem, ddle pak vytecny
dyfnovy krém s Cerstvym syrem.

K podzimu bezesporu patfi zvéfina a té tady na Vysociné mdme opravdu dost.
Mym doporucenim hlavniho chodu se tedy musi stéit
jeleni hibet s dyni, Cernym kofenem a vinnou omdckou.

Zbylo V&m misto na dezert?

Urcité vyzkouseijte jablecny strddl, samoziejmé, tak trochu po nasem.

KRASNY PODZIM A DOBROU CHUT VAM PREJE

Jan Kocman
Séfkuchaf Chateau Herdlec

* alergeny obsazené v jednotlivych pokrmech jsou uvedeny na konci jidelniho listku
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Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind

Degustacni Menu PanU Trcku z Lipy

Studeny predkrm

Nakladany pstruh, zeli, jablko, okurka, kofenovd zelenina,
paprika, chlebovy chips, koprovd majonéza
(Champagne Pierre Courtois, brut)

Polévka

Dynovy krém, dyné&, cottage cheese,
dynovd seminka, dynovy olej, crumble
(Pinot Blanc 2023, Vinarstvi Johannis)

Salat

Variace z fepy, hruska, jablko, kroketa z koziho syru,
vlassky ofech, balzamikovy gel
(GrUner Veltliner ,,Strass Aturo* 2023, Vinarstvi Waldshitz)

Teply predkrm
Bramborové ravioli, kachni maso, zeli, Spek, Skvarky, kminovy demi-glace
(Pinot Noir 2023, Vinarstvi Vdaclav)

Hlavni chod

Jeleni hrbet, ofechovd krusta, dyné, cerny koren, kvétdk,
olej z medvédiho Cesneku, vinnd omdcka
(Chateau Boutisse 2012, Saint-Emilion Grand Cru)

Dezert

Jablka, skofice, rozinky, listové tésto, pekanové orechy,
vanilkovda péna, zmrzlina
(Carmes de Rieussec 2015, Domaines Barons de Rotschild)

1.590 K& bez vin
2.490 KC s viny

Cena odpovidd tretinovym porcim

Nase degustacni menu PanU Trékd z Lipy servirujeme nejpozdéji do 19:30.


https://slovnik.seznam.cz/preklad/francouzsky_cesky/ch%C3%A2teau
https://slovnik.seznam.cz/preklad/francouzsky_cesky/ch%C3%A2teau

Jidelni listek

Predkrmy

Naklddany pstruh, zeli, jablko, okurka, kofenovd zelenina, paprika,
chlebovy chips, koprovd majonézai.3.47.9.10.12
320,-

Belgicky tatardk, Cerny lanyz, bramborové chipsy, kapary, cornichons,
piniové ofisky, nakldddna cibulka, topinkat3.67810.12
350,-

Variace z fepy, hruska, jablko, kroketa z koziho syru,
vlassky ofech, balzamikovy gel78.12
300,-

Bramborové ravioli, kachni maso, zeli, Spek, Skvarky,
kminovy demi-glace!:37.9.1213
340.,-

Polévky

Zdmeckd kulajda, brambory, Zampiony, kopr, vejces7.9.1213
190,-

Kufeci vyvar, masové ravioli, julienne zelenina?39.12
190.-

Dyriovy krém, dyné&, cottage cheese, dyrnovd seminka,
dynovy olej, crumble!7.9.12
190.-

Hlavni chody

Steak z nizkého rosténce, bramborove résti, kukurice, rajce, portobello,
Salotka, peprovd omAacka! 6789.12
890.-

Jehnéci kyta, jehnéci karbandtek, Cocka, dyné, brambory, cuketa,
jarni cibulka, kokosové kari, lilkovy kavidr, okurka2
720.-

Jeleni hibet, ofechovd krusta, dyné, cerny kofen, kvétdk,
olej z medvédiho cesneku, vinnd omdacka'7:89.12
700,-

Veprovd panenka, slanina, bramborovd kase, houbové ragu, mrkev,
naklddané houby, bramborovy chips, smetanovy demi-glace?.9.12
680,-



Kufeci prso, slaninovy zdvitek, stouchané brambory, kysané zeli,
cibule, crumble, kminovy demi-glace’.9.12
680,-

Filet ze pstruha, brambory v podmdsli, mrkvové pyré, paprikovd harrisa,
pastindkovy chips, vinnd omdacka’.12
670,-

Tortellini, domdci ricotta, mrkvové pyré, mrkev, raje, Spendt,
piniové ofisky, parmazdn' 37812
550.-

Saldaty

Caesar saldt, kufeci maso, krutony, slaninovy chips, parmazdn? 37,1012
380,-

Michany listovy saldt, rajce, okurka, paprika, kozi syr7.12
350,-

Détskd nabidka

Prirodni kufeci pldatek, bramborové pyré?.12
260,-

Téstoviny s rajcatovou omdckou, parmazdn!3.7.9.12
250,-

Dezerty

Makovd panna cotta, piskot, mandlovy likér, mascarpone, svestky, datle,
bobulové ovoce, makovy chips, crumble, sorbet!7.8.12
250,-

Jablka, skofice, rozinky, listové tésto, pekanové ofechy,
vanilkovd péna, zmrzlina!37.8.12
250,-

Tfi kopecky domdci zmrzliny, Cerstvé ovocesd?.12
150,-

Vybér syrd, ovocnd hofcice, domdaci pedivo, erstvé ovoce!7.810.12
310,-

Alergeny:

1) Obiloviny obsahujici lepek
2) Korysi a vyrobky z nich

3) Vejce a vyrobky z nich

4) Ryby a vyrobky z nich

8) Skordpkové plody a vyrobky z nich

9) Celer a vyrobky z néj

10) Horcice a vyrobky z ni

11) Sezamovd semena (sezam) a vyrobky z nich

5) Podzemnice olejnd (arasidy) a vyrobky z nich
6) Séjové boby (séja) a vyrobky z nich
7) MIéko a vyrobky z néj

12) Oxid sifi¢ity a sificitany
13) VIGi bob (LUPINA) a vyrobky z néj
14) Mékkysi a vyrobky z nich



