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Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind

Pribéh vétsiny ingredienci a surovin pouzitych v nasich pokrmech,
zacind ddavno predtim, nez se dostanou do nasi kuchyné. Vznikd na

farmdch, v rybnicich a v lidi, ktefi své praci rozuméji a vénuiji ji Cas, péci
i respekt.

Nase kuchyné nestoji pouze na prdaci naseho tymu. Je predevsim
vysledkem spoluprdce s vyjimecnymi producenty, ktefi sdileji stejny
pohled na kvalitu, poctivost a pUvod surovin. Kufeci maso, které
servirujeme pochdzi z Farmy Rodiny Némcovych v Neting,
zvé&finu dovdzime od pana Smidrkala z Pardubicka, ryby z Pohorelic, pro
mlé&né vyrobky jezdime do nedaleké Uhorilky a pro veprové maso do

Sasova.

Vérime, ze opravdovd gastronomie zacind respektem k suroviné a

lidem, ktefi za ni stoji. Nasim Ukolem je jejich praci citlivé rozvijet a
nechat na talifi vyniknout to nejpodstatnéjsi — Cistou chuf, sezébnnost a
charakter kazdé ingredience.

Dékujeme, Ze jste souCasti tohoto pribéhu.

DOBROU CHUT!

David Beran
Séfkuchar restaurace Honoria

* alergeny obsazené v jednotlivych pokrmech jsou uvedeny na konci jidelniho listku
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Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind

Degustacni Menu PanU Trcko z Lipy

Studeny predkrm

Marinovany pstruh, jahoda, okurka, malinovy ocet,
bazalkovy olej, Cesnekové krutony
(Champagne Pierre Courtois, brut)

Polévka

Studend okurkovd polévka, kefir, ricotta, fedkvicky
(Sauvignon Blanc BERGWEIN 2024, Vinarstvi Gross)

Salat

Rajcatovd terina, cherry rajcata, kozi syr, podmdsli, balzamikovy gel
(Pinot Blanc 2025, Vinarstvi Vdaclav)

Teply predkrm
Bramborové ravioli, veprové maso, Spendt,
Spek, Skvarky, kminovy demi-glace
(Pinot Noir 2023, Vinarstvi Krdsnd hora)

Hlavni chod

Jeleni hrbet, batdtové pyré, rozmory'/novy crumble, visovd omdcka
(Chateau Boutisse 2012, Saint-Emilion Grand Cru)

Dezert

Péna z bilé cokolddy, borlvky, makovd zmrziina
(Carmes de Rieussec 2015, Domaines Barons de Rotschild)

1.590 K€ bez vin
2.490 KC s viny

Cena odpovidd tretinovym porcim

* nase degustacni menu PAnU Trékd z Lipy servirujeme nejpozdéji do 19:30

* skupindm 5 a vice hostU bude k celkové Utraté automaticky pripocitdn servisni poplatek
ve vysi 10%, ktery je v piné vysi urcen nasemu persondlu


https://slovnik.seznam.cz/preklad/francouzsky_cesky/ch%C3%A2teau
https://slovnik.seznam.cz/preklad/francouzsky_cesky/ch%C3%A2teau

Jidelni listek

Predkrmy

Marinovany pstruh, jahoda, okurka, malinovy ocet, bazalkovy ole;j,
cesnekoveé krutony1.3.47.12
320.-

Belgicky tatardk, piniové ofisky, lanyz, topinka!.37.8.10.12
370,-

Rajcatovd terina, cherry rajcata, kozi syr, podmdsli, balzamikovy gel”.12
300,-

Bramborové ravioli, veprové maso, Spendt, Spek, Skvarky,
kminovy demi-glace!379.12
350.-

Polévky

Zdmeckd kulajda, brambory, Zampiony, kopr, vejces’9.1213
190.-

Dribezi bujén, dribezi maso, julienne zelenina!39.12
190.-

Studend okurkovd polévka, kefir, ricotta, fedkvicky?.12
190.-

Hlavni chody

Steak z nizkého rosténce, hranolky, houby, smetana, demi-glaces79.10.12
890,-

Rizek z Prestika, bramborovd kase se spdlenym mdslem, cukrovy hrések,
veprovy jus, citron!:37.12
690,-

Jeleni hibet, batdtové pyré, rozmarynovy crumble, visSnovd omdacka37.9.12
730,-

Hovézi zebro, koprovéd omdacka, sfouchané brambory, naklddané houby,
slaninovy prach, videriskd cibulkal7.9.12
710.,-

Kufeci prso, mrkvové risotto, baby mrkev, levandule, demi-glace?9.12
680.-



Konfitovany canddt, divokd brokolice, mrkev, cuketa, kavidr,

kvétdkovd omdcka, libeckovy olej+7.912

700,-

Hummus, kvétdk, divokd brokolice, chimichurri omdécka, chlébr7.11.12

590.-

Saldaty

Caesar saldt, kufeci maso, krutony, slaninovy chips, parmezdan?.37.10.12

380.-

Michany listovy saldt, rajce, okurka, paprika, kozi syr7.12

350.,-

Détskd nabidka

Pfirodni kufeci platek, bramborovd kase?.12

260.-

Téstoviny s rajcatovou omdckou, parmezdn!3.7.9.12

250.-

Dezerty

P&na z bilé cokolddy, bordvky, makovd zmrzlina'3.7.12

250.-

Jogurtovd panna cotta, jahody, maliny, bazalka, jahodovy sorbet!37.12

250.-

Tfi kopecky domdci zmrzliny, Cerstvé ovoced?.12

150.-

Vybér syrd, ovocnd hofcice, domdaci pecivo, Cerstvé ovoce!7.8.10.12

310.-

Alergeny:

1) Obiloviny obsahujici lepek

2) Korysi a vyrobky z nich

3) Vejce a vyrobky z nich

4) Ryby a vyrobky z nich

5) Podzemnice olejnd (arasidy) a vyrobky z nich
6) Séjové boby (séja) a vyrobky z nich

7) MIéko a vyrobky z néj

8) Skordpkové plody a vyrobky z nich

9) Celer a vyrobky z néj

10) Horcice a vyrobky z ni

11) Sezamovd semena (sezam) a vyrobky z nich
12) Oxid sifi¢ity a sificitany

13) VIGi bob (LUPINA) a vyrobky z néj

14) Mékkysi a vyrobky z nich



