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Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind

Ten den, kdy jsme s kolegy zacinali pldnovat noveé jarni menu,
jsme rdno Skrdbali auto a odpoledne méli pocit,
Ze bychom se mohli jit opalovat.
A presné takové menu, jaky byl tento den, bychom Vdam,
nasim hostim, chtéli nabidnout.

ROZMANITE!

| toto jaro se mizete setkat hned s nékolika surovinami,
které k nému neodmyslitelné patti.
Jsou jimi napriklad smrze, chrest Ci medveédi cesnek.
Ani tentokrdat jsme nezapomnéli na pokrmy,
které jsou tady v Cesku takiikajic doma.

Z nasi tuzemské kuchyné se tak mUzete mimo jiné tésit na
bramborové ravioli plnéné veprovym masem, nebo na klasickou
kulajdu se spoustou kopru a zastfenym vajiCkem.

Radi bychom doporucili i hovézi zebro s koprovou omackou, kterd
bude, doufejme, alespon stejné tak dobrd, jako ta od babicky.
Pokud Vam po tom viem zbyde jesté misto na néco sladkého,
nenechte si ujit nas zbrusu novy dezert,
kterym je ,klasickd* panna cotta s vini a chuti c¢erného bezu a

rebarbory.

KRASNE JARO A DOBROU CHUT!

* alergeny obsazené v jednotlivych pokrmech jsou uvedeny na konci jidelniho listku
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Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind

Degustacni Menu PanU Trcku z Lipy

Studeny predkrm

Marinovany pstruh, rebarbora, fedkev, chiest, malinovy ocet,
bazalkovy olej, Cesnekové krutony
(Champagne Pierre Courtois, brut)

Polévka

Chrestovy krém, lanyz, pazitka, crumble
(Sauvignon Blanc BERGWEIN 2024, Vinarstvi Gross)

Salat

Variace z fepy, hruska, jablko, kroketa z koziho syru,
vlassky ofech, balzamikovy gel
(Pinot Blanc 2023, Vinarstvi Vdaclav)

Teply predkrm
Bramborové ravioli, veprové maso, Spendt,
Spek, Skvarky, kminovy demi-glace
(Pinot Noir 2021, Vinarstvi Kristancic)

Hlavni chod

Jeleni hrbet, bramborovy fonddn, Spicaté zeli, Sipkovy dzem,
crumble, zakysand smetana, jglovcovd omdacka
(Chateau Boutisse 2012, Saint-Emilion Grand Cru)

Dezert

Karamelovd zmrzliina s ofechy, borbvky, smetana, med, ,,esicka”, mata
(Carmes de Rieussec 2015, Domaines Barons de Rotschild)

1.590 K& bez vin
2.490 KC s viny

Cena odpovidd tretinovym porcim

Nase degustacni menu PanU Trékd z Lipy servirujeme nejpozdéji do 19:30.
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