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Chaoteau Herdlec

Red velvet, silver wind

Za oknem v parku kazdou chvilkou spadne nékolik viocek snéhu, zima si
pro ndas opét pripravila kouzelny ¢as a my se Vds spolu s ni pokusime
okouzlit nasim menu.

Na okolnich polich a farmdch se cely rok tvrdé pracovalo.
My tak mdzeme s hrdosti fici, ze vétsina nasich pokrmU je vyrdbéna
pravé z téchto lokdlnich produkty.
Ani U nds se nezahdlelo a brambory, které jsou tady na Vysociné doma,
si péstujeme v té nejvyssi BIO kvalité prfimo v Herdlci,
na nasem zdmeckém poli za Spejcharem.
Uroda brambor byla letos hojnd, a proto je po celou zimu budeme
moci servirovat hned v nékolika rbznych Upravdach.
Jednou z nich jsou bramborové ravioli plnéné kachnim masem
s trochou zeli. | takto mUze vypadat klasicky cesky pokrm.
Pozndate, kterou klasiku mdme na myslie
K zimé patfi bezpochyby i zvéfina, a my mdme tu nejlepsi od pana
Smidrkala. Pro tentokrdt se jednd o sméi hibet s dyfiovym pyré, ktery
urCité nadchne nejednoho milovnika ,,vysoke zvere*.

Na zavér bych doporucil kavovy krém s domdci susenkou.
Kdo z nds by nemél radd kombinaci kdvy, susenek a Baileys, ze?

KRASNOU ZIMU A DOBROU CHUT VAM PREJE

Michael Zapalac
Séfkuchaf Chateau Herdlec

*alergeny obsazené v jednotlivych pokrmech jsou uvedeny na konci jidelniho listku



Jidelni listek

Predkrmy

Naklddany pstruh, zeli, okurka, mrkev, chléb, koprovd majonéza, harissa-347.10.12
330,-

Pastika z kachnich jater, uzené kachni prso, toastovy chléb,
kfenovy creme fraiche, cibule, Cesnek, rajcatovd melasa37.10.12
340,-

Variace z fepy, posirovand hruska, jablko, kozi syr,
pistacie, balzamikovy gel'78.12
310.-

Bramborové ravioli, kachni maso, zeli, Spek, skvarky, kminovy demi-glace!.37.9.12
350,-

Polévky

Zdmeckd kulajda, brambory, Zampiony, kopr. vejce!37.9.1213
190.-

Kureci vyvar, masové ravioli, julienne zelenina? 3912
190.-

Polévka z uzeného pstruha, brambory, kofenovd zelenina, rybi kroketas47.9.12.13
190,-

Hlavni chody

Steak z nizkého ro§ténce¢0 dnisuche zani, brambory, zelené fazolky, hliva,
slanina, lanyzovd omdackas?.9.12
890.-

Uzeny hovézi jazyk, jelitko, kienovd omdcka, bramborové rosti, kien, jablka,
videnskd cibule, demi-glace, libeckovy olej7.9.11.13
690,-

Srné&i hrbet, dynové pyré, hliva, cerny koren,
vinnd omdacka, liskovy ofisek!.7.89.12.13
680,-

Veprovd panenka, Spek, bramborové noky, cerny lanyz, Salotka,
Zampionové pyré, houby, chlebovy crumble, demi-glace!37.9.12.13
680,-



Kufe na paprice, jarni zavitek, karlovarsky knedlik, harissa,
chlebovy crumbile, bylinky!-34¢67.9.10.11.12
690,-

Filet ze pstruha, Cockové ragu, celerové pyré, pastindk,
rybi velouté, libeckovy olej47.9.12
670,-

Tortellini, domdciricotta, rajce, dynovd seminka, parmezdn' 37812
550,-

Saldaty

Caesar saldt, kufeci maso, krutony, slaninovy chips, parmezdn?.37.10.12
380.-

Michany listovy saldt, rajce, okurka, paprika, kozi syr7.12
350.-

Détskd nabidka

Prirodni kufeci platek, bramborové pyré?.12
260,-

Téstoviny s rajcatovou omdckou, parmezdn!3.7.9.12
250,-

Dezerty

Kavovy krém, Baileys, susenka, bild cokoldda, rakytnik,
kukuriéné lupinky, ofisky357.8.12
260,-

~Zemlovka", jablec¢ny kompot, pekanové ofechy, crumble, domdci zmrzlina,
péna z vaje¢ného konaku!3.7.8.12
260,-

Tfi kopecky domdaci zmrzliny, Cerstvé ovocesd?.12
150,-

Vybér syrd, ovocnd hoicice, domdaci pecivo, Cerstvé ovoce!7.810.12
310.-

Alergeny:

1) Obiloviny obsahujici lepek 8) Skordpkové plody a vyrobky z nich

2) Korysi a vyrobky z nich 9) Celer a vyrobky z néj

3) Vejce a vyrobky z nich 10) Hof¢ice a vyrobky z ni

4) Ryby a vyrobky z nich 11) Sezamovd semena (sezam) a vyrobky z nich
5) Podzemnice olejnd (arasidy) a vyrobky z nich 12) Oxid sificity a sificitany

6) Séjové boby (séja) a vyrobky z nich 13) VI&i bob (LUPINA) a vyrobky z néj

7) MIéko a vyrobky z néj 14) Mékkysi a vyrobky z nich





