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Chaoteau Herdlec

Red velvet, silver wind

»Jaro je super, ale léto je prosté lepsil*

Cely rok se na léto moc té€sim, uz nékolik mésicl predem vzidy
premyslim, co nového bych do nasi zdmecké restaurace Honoria mohl
prinést. Léto je totiz jediné rocni obdobi, kdy mize kazdy kuchaf varit
z téch opravdu nejCerstvéjsich a nejvonavéjsich surovin.

Vzdyt jen pfi kratké prochdzce po zahradé, louce nebo parku se dd
naijit tolik rdznych bylinek a surovin, které i ze vsedniho pokrmu mohou
udélat nevsedni zdzitek. A tuto myslenku se snazim prenést na talire,

které opousti nasi kuchyni.

Z naseho letniho menu bych doporucil ochutnat vie.
Pokud bych vsak mél vyzdvihnout nékteré z chodu, urcité by se jednalo
o marinovaného pstruha s rajcatovou salsou a guacamole.
Pro letosni Ieto jsme se rozhodli zafadit zpét do naseho jidelniho listku
jehnéci maso.
Na jednom talifi tak mUzete ochutnat hned dvé jeho Upravy — dusenou
jehnéci kytu a nds oblibeny jehnéci karbandtek.
Zbylo jeste misto na dezerte
K létu rozhodné patii merunky. Nechte se osvézit nasi merunkovou
tartaletkou s levandulovou zmrzlinou.

Krdsné léto a dobrou chut Vam preje,

Michael Zapalac
Séfkuchaf Chateau Herdlec

* alergeny obsazené v jednotlivych pokrmech jsou uvedeny na konci jidelniho listku
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Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind

Degustacni Menu PanU Trcko z Lipy

Studeny predkrm

Marinovany pstruh, sezam, rajcatovd salsa, guacamole,
okurka, paprika, citron, chlebovy chips
(Champagne Pierre Courtois, brut)

Polévka
Krém z pecenych paprik, rajce, paprika,
balkdnsky syr, krutony, bazalka
(Pinot Blanc 2023, Vinarstvi Johannis)

Salat

Variace z fepy, hruska, jablko, kroketa z koziho syru,
vlassky ofech, balzamikovy gel
(GrUner Veltliner ,,Strass Aturo* 2022, Vinarstvi Waldshitz)

Teply predkrm
Bramborové ravioli, kachni maso, zeli, Spek, skvarky, kminovy demi-glace
(Pinot Noir 2023, Vinarstvi Vdaclav)

Hlavni chod

Jeleni hrbet, ofechovd krusta, bramborovy fondant, Cerny koren,
kvétdk, olej z medveédiho Cesneku, vinnd omacka
(Chateau Boutisse 2012, Saint-Emilion Grand Cru)

Dezert

BorUvkovy kold&, bobulové ovoce, borlvkovy gel, citronovy tvaroh,
kakaovy crumble, meringue, matovd péna
(Carmes de Rieussec 2015, Domaines Barons de Rotschild)

1.590 K& bez vin
2.490 KC s viny

Cena odpovidd tretinovym porcim

Nase degustacni menu Pany Trékd z Lipy servirujeme nejpozdéji do 19:30.
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