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Chateau Herdlec

Red velvet, silver wind

Degustacni Menu PAanU Trekd z Lipy

Studeny predkrm

Naklddany pstruh, zeli, okurka, mrkev, chléb, koprovd majonéza, harissa
(Champagne Pierre Courtois, brut)

Polévka

Polévka z uzeného pstruha, brambory, kofenovd zelenina, rybi kroketa
(Riesling 2022, Vinarstvi sv. Vdclav)

Salat

Variace z fepy, posirovand hruska, jablko,
kozi syr, pistdcie, balzamikovy gel
(Chablis 2022 ,,Prestige”, Domaine Chevallier)

Teply predkrm
Bramborové ravioli, kachni maso, zeli, Spek, Skvarky, kminovy demi glace
(Pinot Noir 2022, Vinarstvi sv. Vaclav)

Hlavni chod
Srnéi hibet, liskové ofisky, dyné&, cerny kofen, vinnd omdacka, bylinky
(La Malissonne Rouge 2020, Chateau Guilhem Tournier)

Dezert

Kakaovy dort, Slehacka, visné, cokoldda, visnovda zmrzlina
(Chéteau de Rayne Vigneau 2000, Sauternes)

1.590 K¢ bez vin
2.490 KC s viny

Cena odpovidd tretinovym porcim

Nase degustacni menu PanU Trékd z Lipy servirujeme nejpozdéji do 19:30.





